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Quand Pol Roger
0Asse A faple...

chez . L alement~

Pol Roger, le champagne des gentlemen. Gentlemen...

la formule est de Jean-Paul Kauffmann dans Voyage

en Champagne (paru chez Equateurs). Une maniére de camper
le style inimitable de la maison, porté par du caractére

et de I'élégance. Une alchimie opérée sous |'avenue

de Champagne & Epernay, dans les caves souterraines.

Pol Roger a participé a la construction de la légende

du champagne. Trés tét, le fondateur a I'idée de lancer

des cuvées moins dosées (sucrées) au godt de la cour d’Angleterre.
La marque en devient le fournisseur officiel. Winston Churchill
recevra une caisse de sa cuvée éponyme jusqu’a sa mort.
Toujours le méme millésime : 1928. Cet assemblage,

réalisé avec les meilleurs raisins de pinot noir et de chardonnay,
s'affine en cave pendant dix ans.

Une perfection, selon Frédéric Broché, chef sommelier

de |'Assiette Champenoise & Tinqueux. Le restaurant triplement
étoilé au guide Michelin propose la carte de champagnes

la plus étoffée de France. Parmi les 650 fleurons entreposés
dans la cave réfrigérée s'affiche la gamme Pol Roger, bien sir.
Grand amateur de bulles locales, le chef, Arnaud Lallement,
apprécie la colonne vertébrale des assemblages de cette maison
dont il a pu remonter le cours jusqu’en 1914 |

POLROGER

|

When Pol Roger sits down to eat at Arnaud Lallement’s
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HOMARD BLEU

DE BRETAGNE AUX
POMMES DE TERRE
Dégustation de la cuvée
WINSTON CHURCHILL
2004, POL ROGER.

“ C'est un plat

mythique que Papa
avait créé en 1978
et qu'il nous préparait

tous les Noéls. Avec la
sauce du homard terminée
par une pointe de
Sauternes et de paprika,
la rondeur rejoint celle

de ce champagne 2004,
Millésime extrait au plus
profond aprés 'année de

sécheresse. ’,

BLUE LOBSTER OF BRITTANY WITH POTATOES. Tasting of the cuvee WINSTON CHURCHILL 2004, POL ROGER.

A mythical dish created by Dad in 1978. He prepared it for us at every Christmas. The lobster sauce ends with a touch of Sauternes and paprika
The roundness of the meal joins the one of this 2004 vintage champagne extracted from the terroir’s depths, after a year of draught









