Ingen kan gjere Champagne rangen

stridig som verdens fremste produsent av

musserende vin. (Foto: Colourbox.com)

horecas

Champagne fremstilles av én eller flere av
folgende tre druesorter: Chardonnay, Pinot
Noir og Pinot Meunier. (Foto: Colourbox.com)
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Distriktet Champagne ligger nordest i
Frankrike — mot den belgiske grensen.

Ingen over -

Det er ikke noe sted i verden som kan gjere

Champagne rangen stridig som verdens fremste
produsent av musserende vin.

Velger du & bruke penger pa
god champagne, og oppda-
ger at du setter pris pa sma-
ken og egenarten, vedgér du
fort at det egentlig ikke finnes
noen erstatning med samme
kvalitet.

Kapplop med tiden
Champagne-distriktet ligger
s& langt nord i Frankrike, 145
km nordgst for Paris, at det
mé kunne betegnes som et
vinproduserende grenseland.
Hver vér og host er et kapp-
lop med frosten. For & f& en
virkelig god vin, méa druene
plukkes nar de har oppnadd
den rette kombinasjonen av
rikhet, ekstrakt, sedme og
syrlighet.

Champagnes terroir er farst
og fremst kalkrikt jordsmonn,

men inkluderer ogsa et kaldt,
stundom ustabilt klima. Dette
danner grunnlaget for de deli-
kate smaks- og duftelemen-
tene, og forklarer egentlig
vinens overlegne kvalitet og
szeregenhet.

Tre druesorter
Champagne fremstilles av
én eller flere av folgende tre
druesorter: Chardonnay,
Pinot Noir og Pinot Meunier.
Fremstillingsmetoden kalles
méthode classique — eller
méthode champenois. Det er
en omfattende prosess hvor
vinen - kort fortalt — gjen-
nomgar en andregangsgjee-
ring i samme flaske den blir
solgt i.

Det & ha ansvaret for
blandingsvinene (ulike argan-

ger) er en av toppjobbene i

et hvilket som helst cham-
pagne-hus. Innehaveren av
stillingen bestemmer husets
stil og skal jevne ut forskjel-
lene fra &r til ar. Blandingen
serger for & skape balanse i
smak, friskhet, kropp, fruktig-
het og finesse. Champagne
kan ogsé lages av bare én
druesort. Blanc de Blancs
lages kun av Chardonnay, og
skiller seg ut med sin lette
fruktighet og eleganse. Blanc
de Noirs, av Pinot Noir, er
generelt fyldigere, rikere og
fastere.

Til norske ravarer
Champagne kan veere en
storartet vin; mer enn rik nok
til & mete de fleste utfordrin-
ger tilberedt av norske rava-

utvalgte

Winston Churchill
Pol Roger 2000

0
@
bl 91 poeng

Varenr.: 156601

Pris: 1025 kroner (spesial-
© butikk)

Smaksnotat: Middels

gyllen farge. Kompleks
duftbilde med aprikos,
peere og modent frukt.
Toast-eleganse som
far meg til & sukke av
beundring. Syrligheten,
fyldigheten er fantastisk,
. selv om 1988-argangen
 er hakket hvassere, vet
‘\jeg hva jeg vil ha under

| juletreet! Finnes ogsa
i magnumflasker.
Importer:
Vinetum AS

Pol Roger Brut
Reserve

° o
LA 87 poeng

Varenr.: 621201
Pris: 349 kroner
Smaksnotat: Lys
gyllen farge. Aroma av
eple, sitrus og moden
lansert mousse.
2

w frukt. Publikums-
‘)V!j(i frier med flott
Du betaler ogsa
for merkevaren,
= Importer:
Vinetum AS

syrlighet og ba-
7 dessverre.

Pol Roger Rich
Demi Sec

e e
bl 88 poeng

Varenr.: 6688401
Pris: 359 kroner
Smaksnotat: Middels
gyllen farge. Duft av
torket frukt, ngtter og
krydder. Flott syr-
lighet som alltid.
35 g/l restsgdme
gjer stilen rik og
fyldig og ypperlig
til gaseleverpate-
er og ikke minst
til blotekaker.
Champagne méa
ikke veere tort
og syrlig for &
smake godt!
Importor:
| Vinetum AS

Pol Roger
Vintage 2004

° 0
bl 87 poeng

Varenr.: 256101

Pris: 429 kroner

Smaksnotat: Gyl-

len farge. Tiltalende
duft som av moden

frukt, epler, sopp,

" Fyldig anslag,
god moden frukt,
flott balanse, stor
| bredde, balansert
. mousse, varer
. meget lenge.
A En av de beste
. med bobler
| og argang pa
polet!
Importer:
Vinetum AS
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| mineraler, honning.

Pol Roger
Pure Extra

o o
AN 87 poeng

Varenr.: 6258301
Pris: 412 kroner (spesi-
albutikk)
Smaksnotat: Mid-
dels gyllen
W farge. Sitrus,
4l grent eple og
" bredbakst pa
duft. Elegant
syrlighet og
mousse som
3= imponerer!
@“‘- En godt pri-
set vinskatt
rett og
slett!
Importor:
Vinetum
AS
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rer. Den er av enkelte regnet
som den beste drikke du kan
finne til mat. Det er selvsagt
utallige ulike oppfatninger om
hvilken champagne-stil som er
i foretrekke.

Det finnes variasjoner fra
ys sitronfarget til dyp gylden,

Pol Roger
004 Rose

30
B 87 poeng

arenr.: 9748701
tris: 512 kroner (spesial-
tikk)
maksnotat: Lys lakserosa
farge. Appelsinskall,
sitrus og moden
gul frukt pa duft.
Sma elegante bo-
bler underbygger
mineralske toner.
En delikat rosé
i som passer best
b til sjpmat.
Importor:
Vinetum AS

Champag. (Foto: olaurbox. com)

fra grenn, bitende friskhet, til
blat kjeksaktig rikhet, fra en
lett, ung champagne som man
fortrekker for lunsj, til moden
og fornem aftenopplevelse, fra
hvit til rosa, fra ultraterr til sot
og fleyelsmyk.

Pol Roger 2002 Extra
Cuvee Blanc du Blancs

88 poeng

Varenr.: 156701
Pris: 499 kroner (spesialbu-
tikk)Smaksnotat: Lys gronn-
gul farge. Duft som av grenne
friske epler, sitrus, lime
og mineraler. Frisk, syrlig
\} 09 smaksintens vin med
god fruktighet og syre.
Knasende torr.
Importor:
Vinetum AS
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