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POLROGER
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POL-ROGER EEEEE

1, rue Winston-Churchill - B.P. 199 « 51206 Epernay
Tél. 03 26 59 58 00 * Fax : 03 26 55 25 70
polroger@polroger.fr « www.polroger.com

Visite : sur rendez-vous.

Cette maison de taille moyenne appartient toujours
aux familles fondatrices. Elle s’est développée au
siecle dernier grace a des millésimes de haut niveau
qui font indiscutablement partie du gotha des cham-
pagnes, comme le 1928, et grace a un client assidu,
Sir Winston Churchill, qui en fit sa marque de chevet.
Son patron, Patrice Noyelle, peut étre fier du travail
accompli pendant sa mandature : il aura replacé la
maison au trés haut niveau des joyaux de Champagne
et cela mérite d’étre relevé par cette accession au
plus haut niveau de notre guide.

BuLanc e Brancs Vintage 2002

Blanc Brut | 2013 42022 | 70 € 19/20
Comme toujours, le blanc de blancs est un som-
met de la gamme Pol Roger, fraicheur, plénitude,
élégance sereine, palette aromatique brillante, ce
2002 est un grand vin !

BrRuT RESERVE

Blanc Brut | 2013 2 2015 | 37 € 16/20
Doré, gourmand, beaux ardmes aux notes torré-
fiées, allonge souple, bulle élégante, suave et dans
sa maturité.

PUure

Blanc Extra brut | 2013 & 2015 | 44 € 16/20
Frais, fruité floral, acidité mais sur la rondeur,
élégant, souple, net et franc. Un caracteére juvé-
nile et direct.

Rosé Vintace 2004

Rosé Brut | 2013 24 2020 | 69 € 17,5/20
Robe profonde, arémes de coulis de groseilles ex-
pressifs au nez et en bouche, générosité et velou-
té, belle allonge.

Sir WinsTon CHurcHILL 2000

Blanc Brut | 2013 2 2022 | 170 € 19/20
De trés grande finesse, élégant et intense, jouant
sur une palette aromatique associant petits fruits
rouges et miel d’acacia, ce grand 2000 évolue
artistement entre opulence et fraicheur, délica-
tesse et profondeur, intensité et subtilité.

Vintace 2004

Blanc Brut | 2013 42020 | 54 € 17/20
Céréales grillées, onctuosité, notes de fruits a
noyaux intéressantes, belle persistance, en fi-
nesse et en profondeur.

Vintace 2002

Blanc Brut | 2013 4 2022 | 54 € 18/20
Beaucoup de finesse et d’harmonie, subtilité, pro-
fondeur, notes de petits fruits rouges associées a
un caractére finement miellé, grande persistance.
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