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CUVEE WINSTON CHURCHILL 2002
CUVEE WINSTON CHURCHILL 2002

Les grands s’attirent. Taillevent est considéré comme le Pére de la Gastronomie francaise.
Winston Churchill, soixante-troisiéme Premier Ministre du Royaume Uni, a conduit,
lors de la 2¢m guerre mondiale, son pays a la victoire. Tous deux sont visionnaires.

Pour lancer la cuvée Sir Winston Churchill 2002 a Paris, Laurent d’Harcourt,

Président de la Maison Pol Roger, et Hubert de Billy, membre du directoire

et représentant de la 57 génération de la famille, ont naturellement choisi

les Caves Taillevent, vitrines de la viticulture francaise, pour la promouvoir.

EBUT MARS, proprié-
taires et dirigeants de
la Maison Pol Roger
senvolaient pour le

ni afin de présenter a

olph Churchill, arriére-petit-fils
de Winston Churchill, le quatorziéeme
millésime de la Cuvée Sir Winston
Churchill, 'année 2002. « Pour la
Maison Pol Roger, éprise de grande
tradition, cest trés important de perpé-
tuer ces relations damitié entre les deux
familles qui partagent les méme
valeurs, nous confie Laurent d’Har-
court. Depuis 1975, date du lancement
du 1 millésime en magnum, portant le
nom de ce chevalier de la Jarretiére, la
cuvée est, par respect, toujours présen-
tée a la famille de lancien Premier
Ministre. Le Royaume-Uni a aussi la
primeur de la découverte des millésimes
Sir Winston Churchill, vendus, il faut
bien le savoir, sur allocations » !

Fin juin Laurent d’Harcourt et Hubert
de Billy invitaient la presse frangaise
aux Caves Taillevent pour déguster Sir
Winston Churchill 2002. Tannée fut
chaude sans réel aléa climatique, le vin
se révele solaire. Elaboré avec une
dominante Pinot Noir (env. 70 %) et
des Grands Crus tels Verzenay, Bouzy,
Ambonnay, avec des Grands Blancs, ce
vin exhale une palette aromatique
charmeuse, complexe, divine. « Le
premier nez souvre sur des notes de
citron vert et beurre frais, signe de frai-
cheur ; en bouche surgisse des saveurs
de fruits confits et secs, des flaveurs
toastées, briochées. La finale de miel de
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« Pour la famille le contenu prime sur
le contenant », nous explique Hubert
de Billy. Néanmoins a loccasion de la
sortie du millésime 2002, le coffret a
été rajeuni : son design a été moder-
nisé, sa structure en carton renforcée,
le portrait en médaillon de I'ancien
ministre a été gaufré et doré, idem
pour ses lauriers, et I'dge du millésime
a été inscrit en or a chaud sur une
languette en cuir pour gagner en lisi-
bilité.

Séducteur, ce millésime devrait ravir
ladies et gentlemen en quéte de bon
et de beau !

Marie-Caroline Bourrellis

pin et citron vert, est dune longueur
éblouissante ». Ce vin met votre palais
en féte !

Le Champagne Pol Roger ne millésime
que des années dexception, qui
demandent a étre savourées lentement.
En se réchauffant dans le verre, elles
livreront une symphonie d'arémes
délicieux, et sublimeront I'instant. La
noblesse de cette cuvée sexplique par
I'important patrimoine viticole de la
Maison (90 ha), et sa volonté de réser-
ver les raisins les plus beaux, les plus
gotteux des plus grands crus a cette
mythique cuvée ; mais aussi par un
savoir-faire ancestral et une élabora-
tion trés précise de Dominique Petit,
son chef de cave, un perfectionniste ;
et enfin par le long séjour en cave
(plus de dix ans) qui donne a ces
millésimes le temps d’atteindre leur
plénitude.
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The great attract the great. Taillevent is considered the Father of the French gastronomy.

Winston Churchill, sixty-third Prime Ministre of the United Kingdom, led bis country to victory
during the Second world war. Both are visionary. To launch the cuvee Sir Winston Churchill 2002
in Paris, Laurent d’Harcourt, Pol Roger chairman, and Hubert de Billy, member of the board

of directors and representing the fifth generation of the family, naturally chose the Taillevent cellars,
showroom of the French viticulture, to promote it.

N EARLY MARCH, owners and ma-
nagers of Pol Roger headed to the
United Kingdom in order to pre-
sent to Randolph Churchill, Wins-
ton Churchill’s great-grandson, the
fourteenth vintage of the cuvee Sir
Winston Churchill, vintage 2002. “For
Pol Roger, fond of tradition, it is very
important to perpetuate links of friends-
hip between both families who share the
same values, Laurent d’ Harcourt
confides. Since 1975—when the first vin-
tage was launched in magnum—>bearing
the name of this Knight of the Garter, the
cuvee is always presented to the family of
the old Prime ministre by respect. The
United Kingdom also is the first to taste
the vintages Sir Winston Churchill, sold,
it has to be said, on allowance”!
In the end of June, Laurent d’Harcourt
and Hubert de Billy invited the French
press at the Taillevent cellars to taste Sir
Winston Churchill 2002. The year has
been warm without real weather hazards,

the wine is solar. With a dominating
Pinot Noir (about 70%) and Grand
Crus like Verzenay, Bouzy, Ambonnay,
with great white varieties, this wine
exudes a charming, complex, divine
aromatic range. “The first nose opens up
with notes of lime and fresh butter, sign
of freshness; on the palate, aromas of
candied and dried fruits appear with fla-
vours of toast and brioche. The finish
with aromas of pine honey and lime has
an astonishing length”. This wine sets
your palate in a festive mood!
Champagne Pol Roger only declares
vintage the exceptional years, that
needs to be enjoyed slowly. By warming
in the glass, they will free a symphony
of delicious aromas, and will sublimate
the moment. The nobility of this cuvée
can be explained by the important viti-
cultural heritage of the House (90 ha),
and its will to preserve the most beauti-
ful grapes, the most tastiest Grand Crus
for this mythical cuvée; but also by an

Hubert de Billy trinque au succés d'Alain Thébault, pilote et skipper
| de '« Hydroptére », le trimaran le plus rapide de la planéte, parrainé
par le Champagne Pol Roger et qui va tenter de battre le record de

vitesse a la voile en ralliant Los Angeles a Hawai.

Le Champagne Pol Roger fait
la vitrine des Caves Taillevent.
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ancestral savoir-faire and a precise ma-
king process by Dominique Petit, the
cellar master, a perfectionist; and at last
by the long stay in the cellar (more than
ten years) that these vintages need to
reach their fullness.

“For the family, the content is more
important than the container”, Hubert
de Billy explains. Nevertheless, for the
release of the vintage 2002, the box has
been renewed: the design is more
modern, the structure is made of
reinforced cardboard, the portrait of
the former ministre in a medallion is
embossed and gilded, the same for the
laurels, and the age of the vintage has
been written in gold hot-stamping on
a leather piece to be more legible.
Charming, this vintage should delight
the ladies and gentlemen seeking good
and beautiful things!

Marie-Caroline Bourrellis
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