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A IABLE COTE CAVE

4 \/IPAGNES J004

des bulles de tétes

En C/Jampagne, un vin millésimé témoigne d'une année prodigue. En 2004, un ciel généreux
a génere un champagne exceptionnel. L 'occasion d'une petite folie pour passer les ;;t&f

photos Jéréme Bilic - réalisation Michel Creignou

c omme un peintre fait vibrer les couleurs, le chef de cave
champenaois 52 fait artiste pour composer une cuvée. Trois

cépages vont lui permettre Ja mise en place d'un premier
équilibre. Le chardonnay apporte finesse et tension, le pinot
noir donne de la résonance et de Ja puissance, le pinot
meunier fait retenltir une musique fuitée qui arrondit
l'ensemble. Le mariage des trois raising participe & une
esquisse, & une projection du vin futur. Avangant dans son
projet, I'homme de Vart doit aller plus loin dans la
comnposition, il doit aussi jouer sur I'espace et le temps. 1l
sélectionne les terroirs dans la vallée de la Mame, la cdte des
Blancs, la montagre de Reims et la cote des Bars, une
guarantaine, veire une cinguantaine de vins peuvent entrer
dans la composition d'une cuvee... Four trouver I'harmonie,
il fait appel au temps en ajoutant des vins plus anciens qui
feront naitre la fuston. Le but du chef de cave, ¢’est de trouver
le bon accord et de composer la cuvée “brut sans année®, le
champagne traditionnel qui incarne le style de la marque
mais aussi son ambition. Quand le ciel se montre générews,
les grandes maisons décident de millésimer une partie de la
vendange pour renidre compte de la prodigalité du del. 11
s‘agit alors de prolonger le style par I'inflexion particuliére de
I'année qui viendra illuminer le vin & bulles. En 2004, les
raisins étaient parfaits, ils ont donné des champagnes
équilibrés. lls font briller le fruit, des vins droits et précis qui
tiendront la distance du temps. Bien entendu, un champagne
millesimé se revele toujours plus complexe et plus genéreux
qu'un vin sans dge. Le 2004 amrive & maturité, il est superbe.
Ample, puissant et volubile, il passe avec aisance sur une table
de féte.
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3 POL ROGER EXTRA CUVEE DE RESERVE ROSE
Robe sompiueuse d'un or cuivré, bulles d'orfévre, c2 vin aune alure
folle. Avee un bouguet mervelleux o' agrumes et de fruits de roncier,

le bouguet se met au dispasan. Le palais compléte une sensafion
jubilataire en offimant une merveleuse hamonie. Souplesse, élégonce,
minéralité, gourmandise, tout fusionne en dessinant un plaisic extréme,
Plat : une cite da veau épaisse aux échalotes confites
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